
 

 

АКТ   

проверки соблюдения установленных норм питания и качества приготовления пищи в 

соответствии с меню 

                                                                                  от «11» мая  2023г. 

Настоящий акт составлен комиссией общественного контроля в составе: 

- Фесенко И.Е.., председателя комиссии общественного контроля, председателя родительского 

комитета школы; 

 -Ямпольской И.В., заместителя директора; ответственной за организацию питания в школе; 

- Лазаренко Н.В., старшего воспитателя; 

- Федорченко И.В., председателя профсоюзного комитета школы; 

- Пшеничной И.И., представителя родителей; 

- Трегубовой Е.В., медицинской сестры. 
 

 В меню на 11.05.2023г.  был включен 

 завтрак состоящий из: 

 

Овощи порционно /  огурец 60 

Гуляш мясной 70/50 120 

Каша рассыпчатая пшенная 180 

Чай с лимоном 200 

Хлеб пшеничный 40 

 Обед 

Салат из белокочанной капусты с морковью 
60 

Рассольник "Ленинградский" на бульоне 250 

Бифштекс рубленый "Детский" (в соответствии с ГОСТ Р 55366-2012) 90 

Макаронные изделия отварные с маслом сливочным 180 

Компот из смеси сухофруктов     С- витаминизированный  200 

Хлеб ржано-пшеничный 50 

Кондитерское изделие 10 

 Меню на «11» мая  2023 г. утверждено директором школы, вывешено в обеденном зале. 

Члены комиссии провели проверку на 2-х переменах:  

- обед (после 4 урока)– 5-11 классы;  

- обед (после 5 урока)  – 1-4 классы. 

Обеды накрыты вовремя, количество  обедов соответствовало заявкам классных 

руководителей. Питание обучающихся осуществляется по утвержденному графику. 

Комиссией были   взвешены порции с разных столов на 4 перемене (обед-5-11 классы). 

Нарушений установленных норм питания и качества приготовления пищи выявлено не было. 

Обеды соответствовали меню. 

 

 



Внешний вид школьной столовой соответствует требованиям, столы чистые. На видном месте 

в обеденном зале вывешено меню, график питания. На момент проверки все оборудование 

школьной столовой (на пищеблоке) было в исправном состоянии 

Рекомендации: 

1.      Всем классным руководителя усилить контроль за соблюдение санитарных правил перед 

едой. 

2.      На классных часах провести с обучающимися  беседы о правилах поведения в столовой и 

пользе горячего питания. 

Комиссия общественного контроля: 

  

 


